
Sushi school : 

počet účastníků : 

1- 4 osoby-Cena na osobu 
2670,- 
U nás v restauraci - Sushirrito 
Vše zajištěno. 

U vás doma + doprava  
Budeme potřebovat k dispozici pouze stůl, v blízkosti vody a elektrické 
zásuvky a místo v ledničce na suroviny. Celý prostor pak uvedu do původního 
stavu.  

•doba trvání cca 2 - 3 hodiny    

•Jedná se o kurz, ve kterém se naučíte připravovat sushi a jiné japonské 
speciality, které zpestří Váš jídelníček. 

•bourání a filetování čerstvého lososa. 

•Vaření rýže na sushi a následné dochucení. 

•Naučte se u nás, jak si doma vykouzlit nezapomenutelnou atmosféru 
japonského stolování. 

•Zažijte nevšední zážitek a poznejte taje japonských receptů s našimi sushi 
kuchaři. 

•V ceně jsou veškeré suroviny na přípravu sushi a  ochutnávka saké. 

•Co budeme připravovat?? 

Sashimi : 
losos, tuňák, krevety 
Nigiri : 
losos, tuňák, krevety, avokado  
Hoso maki :  
losos, tuňák, ředkev, okurka, avokádo  
Uramaki:  
kalifornská rolka (losos, okurka, avokádo, jap. majonéza) 
obaleno:  
bílý, černý sezam, kaviár z létající ryb  
Temaki : 
kornouty v řase nori s výběrem ryb a zeleniny. 2ks 
American roll : 
Philladelphia roll (obalená čerstvým lososem, plněné sýrem, avokádem a 
okurkou). 

Těší se na Vás…. 

Team  SUSHIRRITO 


