SUSHI SCHOOL :

s

POCET UEASTNIKU :

1- 4 0SOBY-CENA NA OSOBU
2670,-

U NAS V RESTAURACI - SUSHIRRITO
VSE ZAJISTENO.

U VAS DOMA + DOPRAVA

BUDEME POTREBOVAT K DISPOZICI POUZE STfJL, V BLIZKOSTI VODY A ELEKTRICKE
ZASUVKY A MiSTO V LEDNIEGCE NA SUROVINY. CELY PROSTOR PAK UVEDU DO PUVODN{HO
STAVU.

+DOBA TRVANI CCA 2 - 3 HODINY

+JEDNA SE O KURZ, VE KTEREM SE NAUCITE PRIPRAVOVAT SUSHI A JINE JAPONSKE
SPECIALITY, KTERE ZPESTRI VAS JIDELNICEK.

+BOURANI{ A FILETOVANI CERSTVEHO LOSOSA.
+VARENI{ RYZE NA SUSHI A NASLEDNE DOCHUCENI{.

+NAUCTE SE U NAS, JAK SI DOMA VYKOUZLIT NEZAPOMENUTELNOU ATMOSFERU
JAPONSKEHO STOLOVANI.

+ZAZI1JTE NEVSEDNI ZAZITEK A POZNEJTE TAJE JAPONSKYCH RECEPTU S NASIMI SUSHI
KUCHARI.

+V CENE JSOU VESKERE SUROVINY NA PRiIPRAVU SUSHI A OCHUTNAVKA SAKE.
+CO BUDEME PRIPRAVOVAT??

SASHIMI :

LOSOS, TUNAK, KREVETY

NIGIRI :

LOSOS, TUNAK, KREVETY, AVOKADO

HOSO MAKI :

LOSOS, TUNAK, REDKEV, OKURKA, AVOKADO

URAMAKI:

KALIFORNSKA ROLKA (LOSOS, OKURKA, AVOKADO, JAP. MAJONEZA)
OBALENO:

BiLY, CERNY SEZAM, KAVIAR Z LETAJIici RYB

TEMAKI :

KORNOUTY V RASE NORI S VYBEREM RYB A ZELENINY. 2KS

AMERICAN ROLL :

PHILLADELPHIA ROLL (OBALENA CERSTVYM LOSOSEM, PLNENE SYREM, AVOKADEM A
OKURKOU).

TESi SE NA VAS....

TEAM SUSHIRRITO



